COMPOSEZ YOS MENUS POUR YOS REPAS DE FETE

omence — SURTICHTR

02-96-13-51-4

SUGGESTIONS POUR V08 RECEPTIONS, NARIAGES, BAPTEME, REPAS DE FAMILLE, REPAS IY AFFAIRES, ANNIVERSAIRES
(PRIX DONNE PAR PERSONNE AU 1" AOUT 2004-SERVICE COMPRIS.SUR RESERVATION UNTQUEMENT) '-

ENTREES FROIDES
-assiette ou plateau de fruits de mer 11,00€ VIAXDES
(huires fangoustines,rabe, bulots bigomeaux crevees (3 LEGUMES I ACCOMPAGNEMENT)
roses)
-assiette norvégienne §,00€  |-foumedos de boeuf au trois poivres 9,00€
(saumon fume fiétan fumé femne de poissons creveties
roses, créme citronnée)
“saumon frais farci a la pansienne 6,00€ |-noix de veau prince orloff 900€
emine de st jacques 6,60€ |-magret decanard au poivre vert 9,00€
-salade folle périgourdne T50€ | -cuisse de canard aux agrumes 800€
(magret fumé feuileté de gésiers de canard copea de
foe gras)
ENTREES CHAUDES filet de bouf sauce forestiére 950€
Sfeuilanting de st jacques T50€ FROMAGE ET SALADES
4alousie aux deux poissons en croute 6,90€  |-assietie normande(brie,chévre ,gruyére) 350€
Hotte al'armoricaine 0,00€ |-feuileté de bleu aux pommes 380€
<ambon a ' foresfiére 6.50€ | -chévre chaud au lard 380€
DESSERTS
-Choco-poire Sauce angaise 360€
-fraisier et son coulis 360€
-ramboisier et son coulls 360€
APERITIFS -piece montee (3 choux) 480€
Amuse bouches chauds (quiche pizzas st 0.50€/p |-tartes aux fruits de saison 280€
Jacques saucisse)
Amuse bouches froids (tarama saumon fumé jambon | 0,60 €/ p | -tarte aux pommes 260€
Cru,maraichéres)




MENU A 17 €

SALADE PERIGOURDINE
oU
SALADE FRAICHEUR
ovU
ASSIETTE DE COCHONNAILLES
e
FAUX-FILET SAUCE BEARNAISE
ovU
ENTRECOTE GRILLEE
ovU
PAVE DE SAUMON AU BEURRE BLANC
ST

SALADE FROMAGE
S JICH

DESSERT AU CHOIX



MENU A 23 €

FEUILLETE DE ST JACQUES
ovU
SALADE LANDAISE
ovU
BROCHETTE DE FRUITS DE MER
M
MAGRET DE CANARD AU POIVRE VERT
ovU
CASSOLETTE DE ST JACQUES
1]
BAVETTE ID’ALOYAU A P’ECHALOTE
KD

SALADE FROMAGE
RIS

DESSERT AU CHOIX



MENU A 28 €

COQUILLE ST JACQUES
oU
FOIE GRAS SUR TOASTS
ovU
12 ESCARGOTS AU BEURRE PERSILLE
EIIC
PAVE DE RUMSTEACK
ovU
BROCHETTE DE ST JACOUES AU BEURRE
CITRONNE
ovU
GRATIN DE LANGOUSTINES ET ST JACQUES
EIICH
SALADE FROMAGE

YD
DESSERT AU CHOIX




FORMULE DU MIDI A 10 €(PU LUNDI AU YVENDREDI )
ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT + % VIN PAR PERSONNE

NOS ENTREES
(EUF MAYONNAISE 3,00 €
AVOCAT SAUCE AURORE - 3,50 €
ASSIETTE DE CRUDITES 3,50 €
ASSIETTE DE CHARCUTERIE 4 €
SALADE LANDAISE _— 10 €
(SALADE,FOIE GRAS,TOASTS,FILET DE MAGRET FHHE.I'H]II]
SALADE PERIGOURDINE 9¢€
(SALADE ,GESIERS CONFITS, MAGRET DE CANARD
FUME,CROUTONS,NOIX,POMMES DE TERRE CHAUDES)
SALADE NORDIQUE 8,50 €
(SALAPE, TOMATES, (EUF,GRUYERE,SAUMON FUME,CREVETTES ROSES)
SALADE FRAICHEUR 7,50 €
(SALAPE, TOMATES, (EUF,GRUYERE, CORNICHONS ,JAMBON,AVOCAT)
SALADE BRETONNE 7,50 €
(SALADE, THON,GRUYERE, POMMES DE TERRE, TOMATES)

NOS VIANDES
FAUX-FILET SAUCE BEARNAISE 13 €
ENTRECOTE _ 13 €
ANDOUVILLETTE SAUCE MOUTARDE / 8,50 €
PAVE DE RUMSTEACK 13 €
BAVETTE D’ALOYAU A I’ECHALOTE 13,50 €
MAGRET DE CANARD AU POIVRE VERT 13,50 €
(AVEC NOS LEGUMES)

NOS POISSONS
PAVE DE SAUMON AU BEURRE BLANC 8,50 €
DOS DE CARILLAUD AUX POIVRONS 8,50 €
CASSOLETTE DE ST JACQUES 9,50 €
TAGLIATELLES AU SAUMON 10,50 €
TALIATELLES CARBONARA 9,50 €
SPAGHETTIS BOLOGNAISE 9€




PLATEAU DE FRUITS DE MER UNIQUEMENT SUR COMMANDE
A CONSOMMER SUR PLACE OU A EMPORTER

PLATEAU DE FRUITS DE MER (1 PERSONNE) 20,00 €

TOURTEAU OU ARAIGNEE (ENVIRON 500 6),LANGOUSTINES (250 G SELON
ARRIVAGE)
6 HUITRES N °3,PALOURBES,CREVETTES ROSES,BULOTS, BIGORNEAUX, MOULES.

PLATEAU BE FRUITS DE MER (2 PERSONNES) 40,00 €

2 TOURTEAU OU ARAIGNEES (ENVIRON 500 6),LANGOUSTINES (500 6 SELON
ARRIVAGE)
12 HUITRES N°3,PALOURDES,CREVETTES ROSES,BULOTS,BIGORNEAUX, MOULES.

PLATEAU ROYAL(2 PERSONNES) 65 €

( 1 HOMARD BRETON,2 TOURTEAUX OU ARAIGNEES (ENVIRON 500
), LANGOUSTINES (500 G SELON ARRIVAGE)
12 HUITRES N°3,PALOURDES,CREVETTES
ROSES,BULOTS,BIGORNEAUX, MOULES




